Fruits de mer & Sélection d'Huitres*

*Selon arrivage

L'Ecailler... 16.00€/pers
5 Marennes Oléron huitres fines de claire n°3, 1 pince de tourteau,
5 crevettes roses, 3 amandes, bulots

Le Mareyeur... 21.90€/Pers
2 Tourteau, 6 Marennes Oléron huitres fines de claire n°3, 6 crevettes roses,
3 amandes, 1 langoustine, bulots, bigorneaux

L'Océan... 24.90€/Pers
2 tourteau, 6 Marennes Oléron huitres fines de claire n°3, 9 crevettes roses,
2 langoustines, 2 amandes, bulots, crevettes grises, bigorneaux, moules

Le Grand Large... 32.90€/Pers
4 tourteau, 9 Marennes Oléron huitres fines de claire n°3, 2 langoustines,
12 crevettes roses, 3 amandes, bulots, crevettes grises, bigorneaux, moules.

Le Spécial... 44.90€/Pers
/2 homard Canadien, 2 tourteau, 9 Marennes Oléron huitres fines de claire n°3,
12 crevettes roses, 3 amandes, bulots, crevettes grises, bigorneaux, moules

Le Tout Cuit ... 16.90€/Pers
/2 tourteau, 12 crevettes roses, 2 langoustines, 2 amandes, crevettes grises,
bulots, bigorneaux, moules cuites

Le Téte a téte le plateau pour 2 personnes 22.45€/pers
2 2 Tourteaux, 12 Marennes Oléron huitres fines de claire n°3,
12 crevettes roses, 4 amandes, 2 langoustines, bulots, bigorneaux, moules

Le Royal 2 personnes... 49.50€/Pers
Avec 1 bouteille de Champagne offerte
2 2 homards Canadien, 2 V2 tourteaux, 12 Marennes Oléron huitres fines de claire n°3,
24 crevettes roses, 6 amandes, bulots, crevettes grises, bigorneaux, moules.
NOUS VOUS PROPOSONS DE REMPLACER LES MARENNES OLERON PAR DES SPECIALES OU DES GILLARDEAU DANS TOUS NOS

PLATEAUX. LA DIFFERENCE DE PRIX ENTRE LES VARIETES D'HUITRES SE RAJOUTE AU PRIX DU PLATEAU.
TOUS NOS PLATEAUX SONT ACCOMPAGNES DE CITRON, VINAIGRE ECHALOTE, MAYONNAISE, AIOLI, BEURRE %2 SEL

Huitres Par 6 Par 9 Par 12
Huitres Marennes d'Oléron Fine de claire n°3 11.00 € 15.00 € 19.00 €
Huitres Marennes d’Oléron Spéciales de claire n°3 12.00 € 17.00 € 22.00 €
Huitres Gillardeau n°3 18.00 € 26.00 € 29.50 €
L'assiette dégustation d’huitres (3 Marennes, 3 Spéciales, 3 Gillardeau) 22.00 €

Faites votre sélection de coquillages et crustacés en vrac ci-dessous.

Notre écailler effectuera le dressage sur plateau qui comprend l'ouverture des coquillages, la mayonnaise maison, le
beurre %2 sel, le citron, le vinaigre de vin a I’échalote, les tranches de pain de meule, les rince-doigts, et les pic a
bigorneaux.

Coquillages & Crustaceés

r Bulots 120g 2.10€ r 2 Tourteau (env 200g/300g) 5.50¢€
rAmandes Les 3 pieces 1.00 € e Tourteau entier (env 400g/500g) 10.00 €
r Bigorneaux 60g 1.30€  rPinces de tourteaux les 3 Pieces 7.80 €
ke Crevettes grises 30g 1.60€ r 2 Homard 250g/300g 17.70 €
e Langoustines La piece 1.30€ r Homard entier 500g/600g 32.00 €

r Crevettes roses les 4 pieces 1.70 €

Prix net - service compris




